




BERE LENTO
Enologica Montefalco è il più importante evento 
dedicato agli appassionati dei vini del territorio, 
organizzato dal Consorzio Tutela Vini Montefalco, dal 
Comune di Montefalco e dall’Associazione Strada del 
Sagrantino. 

Comprende una straordinaria serie di iniziative,  
tra vino, cibo, cultura e “buon vivere”,  
in uno dei momenti dell’anno più belli per visitare la 
zona, a ridosso della vendemmia.

Quest’anno l’evento si lega al tema del turismo lento,  
cui il Mibact ha dedicato il 2019. 

In programma focus, degustazioni, cooking shows,  
passeggiate ed approfondimenti sui grandi vini di 
queste terre, a partire dal Montefalco Sagrantino DOCG,  
tutto in chiave “slow”.



1

1

7

Chiostro di S. Agostino

PIAZZA
DEL COMUNE

VIA RINGHIERA UM
BRA

C
.S

O
 M

A
M

E
L

I

BORGO GARIBALDI

2 Complesso museale 
S. Francesco

3 Sala Consiliare 
Comune di Montefalco

4 Sala dell’Accademia
Palazzo Tempestivi Mensurati

5 Consorzio Tutela Vini Montefalco
e Strada del Sagrantino (Infopoint)

6 Giardino Ex-Carceri
Via Ringhiera Umbra

7 Piazzale di Viale della Vittoria
(Parcheggio)

P Parcheggi

2

3

4

5

6

P

P

MONTEFALCO



VENERDÌ 13 SETTEMBRE
Chiostro di S. Agostino 
Ore 15:30 
INAUGURAZIONE ENOLOGICA 2019

Ore 16:00 > 20:00
BANCO D’ASSAGGIO DEI VINI DI 
MONTEFALCO
Acquisto calice € 10 
Degustazione libera.  
Vendita diretta dei vini delle 
Cantine aderenti 

Ore 16:00 > 20:00
ARTIGIANI DEL GUSTO  
E L’ARTE DEL VINO
Esposizione e degustazione al 
banco di piccoli produttori locali, 
insieme ad artigiani e artisti che 
prendono ispirazione dal mondo 
del vino

Ore 17:00 > 23:00 
LA TAVERNA DEL SAGRANTINO
I piatti della tradizione umbra a 
cura del Ristorante Locanda del 
Teatro

Giardino Ex-Carceri  
Via Ringhiera Umbra
Ore 19:30 > 23:30 
BANCO D’ASSAGGIO DEI VINI DI 
MONTEFALCO
Acquisto obbligatorio calice € 10 
Degustazione libera 

Ore 21:30 
CONCERTO DUO THYBRIS
Mohan e Nhare Testi, arpa e violino 

Ore 19:30 e Ore 21:30 
CIGAR WINE CLUB & MUSIC
Due appuntamenti legati al piacere 
di un viaggio ideale alla scoperta 
di tradizioni e curiosità di due 
eccellenze italiane: il Sigaro Toscano, 
il Montefalco Sagrantino DOCG 
Passito e i suoi distillati. 
In collaborazione con FIS Umbria e la 
Compagnia Toscana Sigari. 

€ 10 | Durata 45 minuti. Posti limitati.  
Info e prenotazioni:  
0742.379590 e 0742.378490 
info@enologicamontefalco.it

Piazza del Comune 
Ore 21:00 
TRA I FILARI E GLI OLIVI BY NIGHT
Passeggiata in Notturna con la 
Guida Escursionistica Ambientale 
Cristiano Ceppi

Ore 20:45 ritrovo in Piazza del 
Comune, partenza e arrivo alla 
Porta di San Leonardo. Lunghezza 
5 Km e dislivello di +180 metri. 
Equipaggiamento obbligatorio: 
torcia, batterie di scorta, calzature 
adeguate, zaino, abbigliamento 
idoneo all’attività all’aria aperta, 
acqua.

€ 10 | Durata 2 ore circa. 
Posti limitati. Info e prenotazioni: 
0742.379590 e 0742.378490  
 info@enologicamontefalco.it

EVENTI IN CANTINA → vedi

mailto:info@enologicamontefalco.it
mailto:info@enologicamontefalco.it


SLOW TOURISM
Idee in movimento per un turismo lento

Complesso Museale San Francesco  
0re 10:30

CONVEGNO

SABATO 14 SETTEMBRE

saluti: 
  Luigi Titta  
Sindaco di Montefalco
Filippo Antonelli 
Presidente Consorzio Tutela Vini Montefalco
Serena Marinelli 
Presidente Associazione Strada del Sagrantino
relatori: 
Silvio Piorigo  
Cartografo e guida ambientale escursionistica di Monte Meru Società Coop.
Sentieri escursionistici e cartografie:  
una chiave per lo sviluppo del turismo lento nelle aree rurali

Erminia Casadei 
Direttore Discover Assisi Convention Bureau
Slow Way Festival per scoprire il territorio

Simone Splendiani 
Università di Perugia, dipartimento di Economia
Linee guida per l'adozione di strumenti e modelli condivisi di 
rilevazione dell'impatto economico, sociale e ambientale dei flussi 
turistici relativi ai percorsi  previsti dal progetto nazionale Cammini 
d'Italia

Elizabeth Minchilli 
Giornalista e scrittrice
Mangiare l’Italia: seguire il mio appetito per scoprire  
nuove forme di turismo sostenibile

Cristina Giulianelli 
Responsabile Unità Operativa Progettazione Offerta Territoriale
Turismo lento: l'esperienza umbra fra cammini, ciclovie e ippovie

modera: 
Fabrizio Ardito, Giornalista e scrittore



SABATO 14 SETTEMBRE
Complesso Museale  
San Francesco
Ore 10:30 
CONVEGNO SLOW TOURISM
Idee in movimento per un turismo 
lento 

Chiostro di S. Agostino 
Ore 11:00 > 20:00
BANCO D’ASSAGGIO DEI VINI DI 
MONTEFALCO
Acquisto calice € 10. Degustazione 
libera + degustazione (2 tasting) 
presso l’Isola delle Dolcezze. 
Vendita diretta dei vini delle 
Cantine aderenti.

Ore 11:00 > 20:00 
ARTIGIANI DEL GUSTO E L’ARTE DEL 
VINO
Esposizione e degustazione al 
banco di piccoli produttori locali, 
insieme ad artigiani e artisti che 
prendono ispirazione dal mondo 
del vino.

Ore 12:00 > 23:00
LA TAVERNA DEL SAGRANTINO
I piatti della tradizione umbra a 
cura del Ristorante Locanda del 
Teatro

Sala dell’Accademia 
P.zzo Tempestivi Mensurati
Ore 12:00 > 20:00 
ISOLA DELLE DOLCEZZE
Banco d’assaggio e degustazione 
del Montefalco Sagrantino Passito 
DOCG, in abbinamento ad una 
selezione di prodotti dolci di aziende 
del territorio.

Degustazione (2 tasting) con 
il calice acquistato presso il 
Banco d’assaggio del Chiostro 
Sant’Agostino. 

Chiostro di S. Agostino 
Ore 12:00
COOKING SHOW
Chef Angelo Franchini in 
collaborazione con Urbani Tartufi. 
Degustazione dei vini di Montefalco 
guidata da un relatore AIS Umbria, 
in abbinamento a due piatti a base 
di tartufo.

€ 25 | Durata 90 minuti.  
Posti Limitati. 
Info e prenotazioni  
0742 379590 e 0742 378490  
info@enologicamontefalco.it

Complesso Museale  
San Francesco
Ore 12:00 e Ore 15:30 
20 MINUTI CON BENOZZO
La formula più semplice e 
coinvolgente, per conoscere un 
capolavoro unico del Rinascimento 
Pittorico Italiano. 

Visita guidata di approfondimento 
alla scoperta del ciclo pittorico di 
Benozzo Gozzoli dedicato alla vita di 
San Francesco d'Assisi, svelandone 
dettagli e particolari.

€ 3 (oltre al costo del biglietto)  
Info e prenotazioni:  
0742379598  
montefalco@sistemamuseo.it

→

http://Montefalco Museum Ringhiera Umbra, 6, PG 0742379598 montefalco@sistemamuseo.it/


Cantina Scacciadiavoli
Ore 15:00
APPUNTAMENTO IN CANTINA: 
PASSEGGIATA ALLA SCOPERTA 
DELLE ERBE SPONTANEE TRA LE 
VIGNE
Passeggiata alla scoperta delle 
erbe spontanee tra le vigne della 
Cantina Scacciadiavoli, sotto 
la guida della Dott.ssa Chiara 
Proietti Naturalista ed esperta di 
Fitoalimurgia. 

A seguire visita guidata e 
degustazione dei vini della cantina 
in abbinamento a prodotti tipici.  
A cura della Strada del Sagrantino.

€ 15 | Durata 2 ore circa  
Posti limitati. Info e prenotazioni: 
0742/379590 e 0742/378490 
info@enologicamontefalco.it

Sala Consiliare
Ore 16:00
DEGUSTAZIONE MISTERY WINE
6 Trebbiano Spoletino e un intruso: 
quale sarà? 

€ 15 | Durata 60 minuti 
Posti limitati. Info e prenotazioni: 
0742/379590 e 0742/378490 
info@enologicamontefalco.it 

Piazza del Comune 
Ore 16:30 
PANORAMI E PAESAGGIO AGRARIO, 
UNA RICCHEZZA DEL TERRITORIO 
DEL SAGRANTINO
Passeggiata guidata con la Guida 
Escursionistica Ambientale 
Cristiano Ceppi

Ore 16:15 ritrovo, partenza e arrivo 
in Piazza del Comune. Lunghezza 
7 Km e dislivello di +300 metri. 
Equipaggiamento obbligatorio: 
calzature e abbigliamento idoneo 
all’attività all’aria aperta, acqua. 
Consigliati: bastoncini da trekking, 
occhiali, crema solare.

€ 10 | Durata 3 ore circa 
Posti limitati. Info e prenotazioni: 
0742/379590 e 0742/378490  
info@enologicamontefalco.it

Sala Consiliare
Ore 18:30
INVECCHIAMENTO LENTO: LA 
POSITIVA CAPACITÀ EVOLUTIVA DEL 
MONTEFALCO SAGRANTINO DOCG
Degustazione guidata. Verticale di 
7 annate, dalla 2015 a ritroso nel 
tempo.

A cura di Antonio Boco, giornalista 
enogastronomico Gambero Rosso. 

€ 20 | Durata 90 minuti  
Posti limitati. Info e prenotazioni: 
0742/379590 e 0742/378490  
info@enologicamontefalco.it

mailto:info@enologicamontefalco.it
mailto:info@enologicamontefalco.it
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Complesso Museale  
San Francesco
Ore 19:30 
LUCE D’ARTE - APPUNTAMENTO  
AL BUIO CON BENOZZO
Un’esperienza di visita suggestiva, 
immersi in una magica atmosfera 
di buio e illuminata dalla luce 
delle torce, sveleremo di volta in 
volta le scene dipinte da Benozzo 
Gozzoli sulla vita di S. Francesco 
per poterle osservare nei loro 
particolari più affascinanti e 
nascosti.

Un percorso inedito  
per “far luce” su un capolavoro 
unico del Rinascimento Pittorico 
Italiano.

Massimo 15 persone 
€ 10 | Durata 60 minuti. 
Info e prenotazioni: 0742 379598 
montefalco@sistemamuseo.it

Giardino Ex-Carceri  
Via Ringhiera Umbra 
Ore 19:30 > 23:30 
APERTURA BANCO D’ASSAGGIO DEI 
VINI DI MONTEFALCO
Acquisto obbligatorio calice € 10 
Degustazione libera.

Ore 19:30 
CIGAR WINE CLUB
Tutto il piacere di un viaggio ideale 
alla scoperta di tradizioni e curiosità 
riguardanti due eccellenze italiane: 
il Sigaro Toscano, il Montefalco 
Sagrantino DOCG Passito e i 
distillati. Corso di abbinamento 
a cura del Consorzio Tutela Vini 
Montefalco in collaborazione con 
FIS Umbria e la Compagnia Toscana 
Sigari. 

€ 10 | Durata 45 minuti 
Posti limitati. Info e prenotazioni: 
0742/379590 e 0742/378490 
info@enologicamontefalco.it

Ore 22:00 
CONCERTO SAGRANTINO D’AUTORE
Cogli la prima mela

EVENTI IN CANTINA → vedi

mailto:montefalco@sistemamuseo.it
mailto:info@enologicamontefalco.it


DOMENICA 15 SETTEMBRE
Piazza del Comune 
Ore 08:30 
GIROVAGANDO PER LE CAMPAGNE 
MONTEFALCHESI
Passeggiata guidata con la Guida 
Escursionistica Ambientale 
Cristiano Ceppi

Ore 08:15 ritrovo, partenza e arrivo 
in Piazza del Comune. Lunghezza 
10 Km e dislivello di +380 metri. 
Equipaggiamento obbligatorio: 
calzature e abbigliamento idoneo 
all’attività all’aria aperta, acqua. 
Consigliati: bastoncini da trekking, 
occhiali, crema solare.

€ 10 | Durata 4 ore circa. 
Posti limitati. Info e prenotazioni: 
0742/379590 e 0742/378490 
info@enologicamontefalco.it

Chiostro di S. Agostino 
Ore 10:30 
SAGRANTINO KIDS… CI VUOLE L’UVA 
PER FARE IL VINO… 
Alla scoperta dei colori, dei profumi 
e dei sapori dell’uva. Degustazione 
sensoriale per “piccoli sommelier”. 
Iniziativa gratuita dedicata ai più 
piccoli | Durata 45 minuti 

Posti limitati. Info e prenotazioni: 
0742/379590 e 0742/378490 
info@enologicamontefalco.it 

Ore 11:00 > 20:00
BANCO D’ASSAGGIO DEI VINI DI 
MONTEFALCO
Acquisto calice € 10. Degustazione 
libera + degustazione (2 tasting) 
presso l’Isola delle Dolcezze. 
Vendita diretta dei vini delle 
Cantine aderenti.

Ore 11:00 > 20:00 
ARTIGIANI DEL GUSTO E L’ARTE DEL 
VINO
Esposizione e degustazione al 
banco di piccoli produttori locali, 
insieme ad artigiani e artisti che 
prendono ispirazione dal mondo 
del vino.

Sala Consiliare
Ore 11:00
IL VOLTO BIANCO DI MONTEFALCO
degustazione dei vini bianchi della 
Denominazione e non solo. 
A cura di Gian Paolo Ciancabilla, 
Slow Food Umbria 

€ 20 | Durata 90 minuti. Posti 
limitati. Info e prenotazioni: 
0742/379590 e 0742/378490 
info@enologicamontefalco.it

Complesso Museale  
San Francesco
Ore 11:00 
MONTEFALCO TREK WINE 
Montefalco e il Sagrantino un 
legame identitario che attraversa 
i secoli.

Dagli affreschi di Benozzo Gozzoli 
con la veduta della valle spoletana 
e la città di Montefalco, alle 
antiche cantine francescane e ai 
vitigni secolari del centro storico, 
scopriamo il legame sempre 
vivo tra Montefalco e il suo vino. 
Il percorso si chiuderà con una 
degustazione guidata di Montefalco 
DOC e Montefalco Sagrantino 
DOCG presso l’enoteca del museo.

Grado di difficoltà: turistico. 

mailto:info@enologicamontefalco.it
mailto:info@enologicamontefalco.it
mailto:info@enologicamontefalco.it


Massimo 20 persone. 
€ 10 | Durata 90 minuti 
Info e prenotazioni: 0742/379598 
montefalco@sistemamuseo.it 

Chiostro di S. Agostino 
Ore 12:00 > 23:00
LA TAVERNA DEL SAGRANTINO
I piatti della tradizione umbra a 
cura del Ristorante Locanda del 
Teatro 

Sala dell’Accademia 
P.zzo Tempestivi Mensurati
Ore 12:00 > 20:00 
ISOLA DELLE DOLCEZZE
Banco d’assaggio e degustazione 
del Montefalco Sagrantino Passito 
DOCG, in abbinamento ad una 
selezione di prodotti dolci delle 
aziende del territorio.

Degustazione (2 tasting) con 
il calice acquistato presso il 
Banco d’assaggio del Chiostro 
Sant’Agostino. 

Complesso Museale  
San Francesco
Ore 12:00 
CONCERTO > CANTI PER BRINDISI
Basiani (Tbilisi) – Ensemble 
Folkloristico del Patriarcato 
Georgiano.

A cura della 74° Sagra Musicale 
Umbra.

€ 12 (intero) – € 10 (ridotto) 
Info e prenotazioni: 075 5722271 
perugiamusicaclassica.com

 

Complesso Museale  
San Francesco
Ore 12:00 e Ore 15:30 
20 MINUTI CON BENOZZO
La formula più semplice e 
coinvolgente, per conoscere un 
capolavoro unico del Rinascimento 
Pittorico Italiano. Visita guidata di 
approfondimento alla scoperta del 
ciclo pittorico di Benozzo Gozzoli 
dedicato alla vita di San Francesco 
d'Assisi, svelandone dettagli e 
particolari. 

€ 3 (oltre al costo del biglietto)  
Info e prenotazioni:  0742379598  
montefalco@sistemamuseo.it

Chiostro di S. Agostino 
Ore 12:30 
COOKING SHOW 
Chef Angelo Franchini in 
collaborazione con Urbani Tartufi.
Degustazione dei vini di Montefalco 
guidata da un relatore FIS Umbria, 
in abbinamento a due piatti a base 
di tartufo. 

€ 25 | Durata 90 minuti.  
Posti Limitati. 
Info e prenotazioni  
0742 379590 e 0742 378490  
info@enologicamontefalco.it

Parcheggio  
Viale della Vittoria
Ore 14:30
FESTA DI FINE VENDEMMIA
sfilata dei carri dell’uva

→

mailto:montefalco@sistemamuseo.it
http://www.perugiamusicaclassica.com
http://Montefalco Museum Ringhiera Umbra, 6, PG 0742379598 montefalco@sistemamuseo.it/


Cantina Fongoli
Ore 16:30 
APPUNTAMENTO IN CANTINA: 
PASSEGGIATA ALLA SCOPERTA DELLE 
ERBE SPONTANEE TRA LE VIGNE
Passeggiata tra le vigne della Strada 
del Sagrantino per imparare a 
riconoscere le erbette commestibili e 
le erbe campagnole, sotto la guida di 
Chiara Proietti Dott.ssa Naturalista 
ed esperta di Fitoalimurgia. 

A seguire visita guidata e 
degustazione dei vini della cantina in 
abbinamento a prodotti tipici.  
A cura della Strada del Sagrantino. 

€ 15 | Durata 2 ore circa.  
Posti limitati. Info e prenotazioni: 
0742/379590 e 0742/378490 
info@enologicamontefalco.it

Sala Consiliare
Ore 17:00
VERTICALE DI 7 ANNATE DI 
MONTEFALCO ROSSO DOC 
Degustazione guidata a cura 
di Jacopo Cossater, giornalista 
enogastronomico Intravino.

€ 20 | Durata 90 minuti.  
Posti limitati. Info e prenotazioni: 
0742/379590 e 0742/378490 
info@enologicamontefalco.it

EVENTI IN CANTINA → vedi

DOMENICA 15 
SETTEMBRE

mailto:info@enologicamontefalco.it
mailto:info@enologicamontefalco.it


EVENTI 
IN CANTINA



ANTONELLI SAN MARCO
VEN 13 e SAB 14    09:00-18:00 
(pausa dalle 12:30 alle 14:30)
Verticale di Trebbiano 
Spoletino e Montefalco 
Sagrantino. 
Degustazione delle etichette della 
cantina ed inoltre degustazione di 
vecchie annate del Trebium e del 
Montefalco Sagrantino DOCG della 
cantina Antonelli San Marco. 

Necessaria prenotazione 
0742.379158 
info@antonellisanmarco.it

ARNALDO CAPRAI
TUTTI I GIORNI 10:00 > 19:00 
Una nostra guida vi accompagnerà 
alla scoperta del territorio di 
Montefalco, del Montefalco 
Sagrantino e della sua produzione. 
Visita dei vigneti e a seguire 
percorso interno durante il quale 
verranno illustrate tutte le fasi del 
processo produttivo: fermentazione, 
affinamento e imbottigliamento. Al 
termine del tour una degustazione 
delle etichette rappresentative della 
Cantina Arnaldo Caprai. 

Gratuito | Necessaria prenotazione 
0742.378802 
tour@arnaldocaprai.it

BENEDETTI & GRIGI
TUTTI I GIORNI 10:00 > 17:00
Degustazione dei vini della Cantina 
abbinati a salumi e formaggi del 
territorio umbro. € 10

COLLECIOCCO
TUTTI I GIORNI 10:00 > 18:00 
(pausa 12:00 > 14:00)
Degustazione in cantina di 7 
vini: 3 bianchi, 1 rosato e 3 rossi, 
accompagnati da bruschetta con olio 
di produzione propria, focaccia con 
salumi e formaggio. 

€ 15 |  Info e prenotazioni:  
335.5716932 – info@colleciocco.it

DIONIGI
TUTTI I GIORNI 11:00 > 18:00 
(pausa dalle 13:00 alle 15:00
Verticale di Montefalco  
Sagrantino 
Degustazione Montefalco 
Sagrantino DOCG Passito
Degustazione classica
€ 50 | € 40 | € 15 
Necessaria prenotazione 
347.8289016/333.8649171

Su prenotazione è possibile 
organizzare: degustazioni di 
Montefalco Sagrantino, Montefalco 
Grechetto DOC, Montefalco 
Sagrantino DOCG Passito e Moscato, 
in abbinamento a formaggi.

mailto:tour@arnaldocaprai.it
mailto:info@colleciocco.it


FATTORIA COLSANTO
SAB 15  DALLE 11:30 IN POI
Lunch dinner con degustazione 
ultime annate 
Degustazione 2 annate Sagrantino 
Riserva Storica

Visita in cantina riservata a 
operatori del settore e giornalisti

Necessaria prenotazione 
347.4082172  
elisabetta.colsanto@livon.it

FONGOLI
VEN 13  09:30-12:30
SAB 14  09:30-12:30
La merenda della 
vendemmia
passeggiata in vigna per 
conoscere da vicino le operazioni 
di vendemmia e la raccolta 
dell’uva; visita in cantina tra area 
operativa con fermentazioni a tino 
aperto e bottaia; degustazione di 
vini della cantina in abbinamento 
ai piatti della cultura contadina. 
- € 15

VEN 13  DALLE 15:00 IN POI
SAB 14  DALLE 15:00 IN POI
DOM 15  DALLE 09:30 IN POI
Visite in cantina e 
degustazioni orizzontali
Necessaria prenotazione 
0742.378930 – gaia@fongoli.com 
info@fongoli.com

LA VENERANDA
TUTTI I GIORNI 9:00 > 18:00 
Degustazione di vini abbinate a 
prodotti tipici; visite guidate in 
cantina e nei vigneti.  
Necessaria prenotazione 
0742.951630/349.2777960

LE CIMATE
DOM 15  12:00-15:00
Visita in cantina e pranzo in cantina 
con degustazione dei mosti. 

€ 25 | Necessaria prenotazione 
0742.290136 
marketing@lecimate.it

LUNGAROTTI
VEN 13  10:00-18:00
Visite in cantina e 
degustazioni guidate 
Necessaria prenotazione
331.3098994 / 340.0833265 
montefalco@lungarotti.it 
lungarotti@lungarotti.it

mailto:elisabetta.colsanto@livon.it
mailto:gaia@fongoli.com/info@fongoli.com
mailto:gaia@fongoli.com/info@fongoli.com
mailto:marketing@lecimate.it
mailto:montefalco@lungarotti.it/lungarotti@lungarotti.it
mailto:montefalco@lungarotti.it/lungarotti@lungarotti.it


PERTICAIA
VEN 13  09:00-18:30
DOM 15  10:00-18:00
Passato presente e futuro
visita della cantina, degustazione 
dei vini Perticaia e confronto tra 
due annate 5 stelle, 2005 e 2015. 
€ 10

SAB 14  18:00-22:30
Aperitivo in cantina
musica dei TocTango Ensemble 
visita e calice di Montefalco 
Sagrantino 2005 in abbinamento a 
prodotti del territorio.

Necessaria prenotazione 
0742.379014/347.5390574  
tecnico.cantina@perticaia.it

SCACCIADIAVOLI
VEN 13  09:00-18:00
SAB 14  10:00-18:00
DOM 15  10:00-16:00
Anche il Montefalco Bianco 
DOC invecchia bene
verticale di Montefalco Bianco  
2017-2016-2015-2014-2013 

€ 10 | Necessaria prenotazione 
339.4636766 
info@scacciadiavoli.it

TENUTA ALZATURA  
FAMIGLIA CECCHI
SAB 14  18:30-21:00
Aperitivo in Tenuta
degustazione di prodotti locali in 
abbinamento ai vini della Tenuta 
Alzatura. 

€ 10 | Necessaria prenotazione 
338.8871262/347.3790325

TENUTE LUNELLI  
TENUTA CASTELBUONO
VEN 13 e SAB 14  
11:00/15:00/16:30  
(durata 1h circa)
Dove arte e vino si incontrano
visite guidate e degustazione dei vini 
delle Tenute Lunelli. Alla scoperta 
della scultura del Maestro Arnaldo 
Pomodoro e dei vini umbri della 
Famiglia Lunelli.

€ 12 | Necessaria prenotazione 
0742.361670 
carapace@tenutelunelli.it

mailto:tecnico.cantina@perticaia.it
mailto:info@scacciadiavoli.it
mailto:carapace@tenutelunelli.it


LE CANTINE
DEL BANCO
D'ASSAGGIO



ADANTI
Via Belvedere, 2 - Loc. Arquata - Bevagna

0742.360295 
cantineadanti.com

AGRICOLA CASTELGROSSO
Loc. Torregrosso - Castel Ritaldi

339.7821406 
agricolacastelgrosso.it

AGRICOLA MEVANTE
Via Madonna della Neve, Loc. Sasso,  
Voc. Piscinale - Bevagna

349.8057501 
agricolamevante.com

ANTONELLI SAN MARCO
Loc. San Marco, 60 - Montefalco

0742.379158 
antonellisanmarco.it

ARNALDO CAPRAI
Loc. Torre - Montefalco

0742.378802 
arnaldocaprai.it

BENEDETTI & GRIGI
Loc. La Polzella - Montefalco

0742.379136 
benedettiegrigi.it

CANTINE BRIZIARELLI
Via Colleallodole, 10 - Bevagna

0742.360036 
cantinebriziarelli.it

COLLE CIOCCO
Loc. Pietrauta - Montefalco

0742.379859 – 348.8039662  
colleciocco.it

COLLE MORA
Loc. Pietrauta 11/B - Montefalco

0742.378652 - 339.4937939  
collemora.it

http://www.agricolacastelgrosso.it/
https://www.agricolamevante.com/
http://www.benedettiegrigi.it/benedettiegrigi/
http://www.collemora.it/


COLLE UNCINANO
Loc. Uncinano - Spoleto

380.3454401 
colleuncinano.it

DIONIGI
Loc. Madonna della Pia, 44 - Bevagna

0742.360395  
cantinadionigi.it

ERALDO DENTICI
Fraz. Casale, Loc. Rialto - Montefalco

0742.622808 - 392.9437894  
casalerialto.com

FATTORIA COLLEALLODOLE
Via Colleallodole, 3 - Bevagna

0742.361897 – Cell. 335.8342207 
fattoriacolleallodole.it

FATTORIA COLSANTO
Via Cantalupo, loc. Montarone - Bevagna

0742.360412 – 348.2564773 
colsanto.it

FONGOLI
Loc. S. Marco, 67 - Montefalco

0742 378930 
fongoli.com

LA VENERANDA
Loc. Montepennino, Montefalco

0742.951630 – 349.2777960 
laveneranda.com

LE CIMATE
Loc. Cecapecore, 41 - Montefalco

0742.290136 – 349.1015327 
lecimate.it

LUNGAROTTI
Via del boschetto, 1 - Loc. Turrita - Montefalco

0742.378868 
lungarotti.it

https://www.colleuncinano.it/
https://www.casalerialto.com/
http://www.fattoriacolleallodole.it/
https://www.laveneranda.com/


MORETTI OMERO
Loc. San Sabino, 19/20 - Giano Dell’Umbria

0742.90426 - 368.3668586 
morettiomero.it

NAPOLINI
Loc. Gallo, 71 - Montefalco

0742.379362 
napolini.it

PERTICAIA
Località Casale - Montefalco

0742.379014 
perticaia.it

SCACCIADIAVOLI
Loc. Cantinone, 31 - Montefalco

0742.371210 
scacciadiavoli.it

TENUTA ALZATURA - FAMIGLIA CECCHI
Voc. Alzatura, 108 – Montefalco

0742.399435 
tenuta-alzatura.it

TENUTA BELLAFONTE
Via Colle Nottolo, 2 - Bevagna

0742.710019 
tenutabellafonte.it

TENUTA COLFALCO
Loc. Valle Cupa, Belvedere - Montefalco

0742.379679 
tenutacolfalco.it

TENUTA ROCCA DI FABBRI
Loc. Fabbri, Montefalco

0742.399379 
roccadifabbri.com

TENUTE LUNELLI - TENUTE CASTELBUONO
Via Castellaccio, 9 - Loc. Cantalupo – Bevagna

0742.361670 
tenutelunelli.it

A z i e n d a  A g r a r i a

PERTICAIA
M O N T E F A L C O

Vit i co l t o r i  p e r  pa s s i one  da l  1970

http://tenutabellafonte.it/it
http://www.tenutacolfalco.it/
http://www.roccadifabbri.com/
http://www.tenutelunelli.it/it/index.php


TERRE DE’ LA CUSTODIA
Voc. Palombara - Gualdo Cattaneo

0742.929586/87 
terredelacustodia.com

TERRE DE’ TRINCI
Via Fiamenga, 57 - Foligno

0742.320165  
terredetrinci.com

TERRE DI CAPITANI
Voc. Sant’Angelo, 10 - Loc. Marcellano - Gualdo Cattaneo

0742.920069 - 335.5621949 
pennacchidomenico.com

TERRE DI SAN FELICE
Via Antiluzzo, 26 - Castel Ritaldi

338.6798326 – 339.3618658 
terredisanfelice.it

VIGNABALDO GROUP
Via Cantalupo, 5 - Cantalupo - Bevagna

0742.361990 
vignabaldogroup.it

Vini dall’ Umbria

TERRE DI SAN FELICE / Castel Ritaldi

TDI FS. . .

http://www.pennacchidomenico.com/
https://www.terredisanfelice.it/
http://www.vignabaldogroup.it/it/


SPONSOR





con il patrocinio

con il contributo

organizzato da

segr. organizzativa

enologicamontefalco.it

Info e prenotazioni: 0742 379590 | 0742 378490

info@enologicamontefalco.it

enologicamontefalco

Montefalco
Spighe Verdi 2019

Bevi vino responsabilmente


